
Agent de maitrise dans le secteur de 
l’expédition en restauration

H/F

Le GHH recrute un agent de maitrise. 
• Il est responsable de la préparation de commandes de plats cuisinés, produits finis et produits bruts 

constituant les repas des patients et du personnel du GHH, par jour de consommation, par repas et par 
destination.

• Il assure la gestion des stocks de plats cuisinés en amont et aval des préparations de commande, ainsi 
celle des sous stocks de produits finis et produits bruts nécessaire aux distributions.

• Il dirige l'équipe placée sous son autorité : secteur Expédition et Laverie

• CAP, BEP ou BAC domaine restauration ou 
gestion

• Expérience professionnelle significative en 
restauration collective, logistique/distribution 
ou gestion.

• La connaissance des métiers de la restauration, 
collective en priorité, est un plus.

• Compétences en informatique
.

Poste ouvert aux titulaires et contractuels 

Statut : 37h30 hebdomadaire 

Lieu de travail :

Restauration Cuisine 
Centrale. Secteur 

Expédition Plateforme 
logistique JMonod

Rémunération selon 
profil

• Il fait appliquer et contrôle la bonne 
application des procédures HACCP de 
nettoyage/désinfection des locaux et des 
équipements


